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RRiP.272.2.22.2018 AM

ZAPYTANIE OFERTOWE
O UDZIELENIE ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO
O WARTOSCI SZACUNKOWEJ PONIZEJ 30 000 EURO

Zamawiajacy:

GMINA SZLICHTYNGOWA
ul. Rynek 1
67-407 Szlichtyngowa

Na podstawie art. 4 ust. 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. — Prawo zamoéwien
publicznych (Dz. U. z 2018 r. poz. 1986) zapraszamy Panstwa do udziatu
w postepowaniu prowadzonym w trybie zapytania ofertowego na:

Dozywianie dzieci w szkotach na terenie Gminy Szlichtyngowa

I. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA:

Przedmiotem zamoéwienia jest ustuga polegajaca na przygotowaniu i wydawaniu
positkéw- obiadéw dwudaniowych w naczyniach jednorazowych ze sztuécami
jednorazowymi i kubkami- koszty te nalezy uja¢ w kalkulacji ceny dla dzieci w szkotach
na terenie Gminy Szlichtyngowa: Gimnazjum w Szlichtyngowej, Szkota Podstawowa w
Jedrzychowicach i Szkofa Podstawowa w Starych Drzewcach.

Naczynia oraz sztuéce muszg posiada¢ wymagane atesty dopuszczajgce ich
wykorzystanie w zywieniu ludzi. Szczegdtowe godziny wydawania positkow ustalane
beda bezposrednio z dyrektorami szkét. W wyjatkowych sytuacjach zwigzanych ze
zmiang organizacji dnia pracy w szkole dostawa obiadu odbedzie sie o innej godzinie
po wczesniejszym uzgodnieniu Wykonawcy z Dyrekcja szkoty.

Wykonawca dostarcza positki wlkasnym fransportem przystosowanym do przewozu
zywno$ci- wymagane jest posiadanie co najmniej 2 samochodéw dostosowanych do
przewozu zywnosci.

Dozywianie odbywaé sie bedzie od poniedziatku do pigtku w dni nauki szkolnej w
okresie od 02 stycznia 2019 r. do 31 grudnia 2019 r. z uwzglednieniem przerw w
nauce (dni Swigteczne, ferie zimowe, wakacje).

Szacunkowa liczba dzieci objetych zaméwieniem to 70 oséb.

Liczba ta moze ulec zmniejszeniu lub zwiekszeniu, za co zamawiajgcy nie bierze
odpowiedzialno$ci. Liczba dzieci powinna byé weryfikowana z jednodniowym
wyprzedzeniem.
Dzienna ilo$¢ positkow:

e Gimnazjum w Szlichtyngowej- 6

o Szkota Podstawowa w Starych Drzewcach- 32

e Szkota Podstawowa w Jedrzychowicach- 32

Positki muszg by¢ sporzgdzone zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej dla zywienia
zbiorowego, ze S$wiezych artykutdbw spozywczych, posiadajgce aktualne terminy
waznosci.

Jadlospis powinien byé urozmaicony. Dania nie moga sie powtarzaé w cyklu



czternastodniowym.

Positki beda dostarczane w kolejnoéci:
e | danie- we wtorki i czwartki
o |l danie- w poniedziatki, $rody i piatki

| danie: zupa z wktadkg( w postaci migsa lub wedliny)z pieczywem. Jedna porcja zupy
powinna mie¢ objetos¢ minimum 400 ml plus 3 kromki chleba lub 1 builka.
Preferowane zupy to: pomidorowa, klopsowa, ogérkowa, grochowa, jarzynowa,
fasolowa, kapu$niak, krupnik oraz rosét z makaronem. Preferowane wedliny
stanowigce wkiadke do zupy powinny by¢ wysokie] jakosci. Parowki i kietbasy
zawierajace minimum 70% miesa. Wkiadka do zupy powinna byé podawana na
przemian: mieso, kietbasa. Pieczywo do zupy powinno by¢ podawane na przemian: 3
kromki chleba, 1 butka.

Poszczegdlne sktadniki pierwszego dania powinny byé dostarczane w osobnych
pojemnikach (osobno zupy, osobno mieso/wedliny, osobne pieczywo).

Il danie: ziemniaki lub zamiennik(makaron, ryz, kasza), mieso suréwka oraz sok
owocowy lub kompot. Jedna porcja drugiego dania powinna wazy¢ lub mieé¢ objetosé:
ziemniaki, lub w/w zamiennik minimum 200 g., mieso min. 100 g., suréwka min. 150
g., sok owocowy lub kompot min. 200 ml. Suréwki powinny by¢ urozmaicane (min. 3
rodzaje) i podawane takze na przemian.

Mieso powinno wystepowaé w postaci: kotlet schabowy, kotlet de volaille, zrazy, udka
drobiowe, kotlety mielone, gulasz, filet rybny z dorsza lub morszczuka- min. 100 g.
Drugie danie mogg stanowié¢ réwniez: pierogi, nalesniki z serem, kopytka, krokiety —
min. 250 g. W przypadku tych dan Whnioskodawca nie dotgcza ziemniakdéw lub
zamiennika (makaronu, ryzu, kaszy) oraz surdéwki- zastepuje je jogurtem lub owocem.
Poszczegdblne skiadniki drugiego dania powinny byé dostarczane w osobnych
pojemnikach (osobno ziemniaki, osobno migso, osobno sos, osobno suréwka, osobno
makaron itd., poza potrawami podawanymi w sosie np. gulasz).

Podawane migso w zupie i w drugim daniu nie powinno by¢ ftuste, przero$niete
Zytami.

Wykonawca przygotowywaé bedzie positki (I i Il danie) o kalorycznosci kazdego nie
mniejszej niz 450 kcal, nie wliczajgc kalorycznosci soku owocowego lub kompotu.

Wykonawca bedzie podawat dwutygodniowy jadtospis do wiadomos$ci Dyrektorow
szkét z co najmniej 3-dniowym wyprzedzeniem.

Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi
w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U
z 2018r. poz. 1541), fgcznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy.

Bezwzglednie nalezy przestrzegaé norm na skiadniki pokarmowe i produkty
spozywcze okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci oraz przygotowywane
zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy.

Wykonawca bedzie przygotowywat ,dostarczat i wydawat positki zachowujgc wymogi
sanitarno- epidemiologiczne w zakresie personelu, warunkéw produkcji oraz ponosit
odpowiedzialnos¢ za ich przestrzeganie.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan kontrolujacych
zawarto$¢ kaloryczna i jako$é positkow.

W przypadku stwierdzenia, ze positek nie spefnia parametrow okreslonych
w zamoéwieniu Wykonawca zostanie obcigzony kosztami badarn.

Wykonawca bedzie dostarczat positki wlasnym transportem, na wiasny koszt,
w specjalistycznych termosach, gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury
oraz jakosci przewozonych potraw koszty transportu i wydawania positkow nalezy
ujaé w kalkulacji ceny.



Wykonawca zadba o czysto$é termoséw oraz poniesie koszty zatadunku oraz
roztadunku wszystkich dostaw positkow. Wykonawca zobowigzuje sie do usuniecia
odpaddw pokonsumpcyjnych w miejscach wydawania positkdw.

Positki bedg wydawane w danej szkole w pomieszczeniach wskazanych przez
Dyrektora danej placéwki oSwiatowej.

W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzeh Wykonawca zobowigzany
jest zapewnic¢ positki o takiej samej warto$ci odzywczej na swoj koszt z innych zrodet.

Zamawiajgcy nie przewiduje mozliwosci wydawania w zamian za positek suchego
prowiantu.

Wynagrodzenie za wykonang ustuge bedzie przekazywane na konto wykonawcy
po przedstawieniu faktury za kazdy miesigc $wiadczonej ustugi do kazdego 10-go
dnia miesigca nastepujgcego po miesigcu $wiadczonej ustugi.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do dokonywania biezgcej kontroli w zakresie
przestrzegania przez wykonawce przepisow dotyczacych technologii produkcji
i jakosci wykonywanej ustugi.

ll. Na oferte sktadaja sie nastepujace dokumenty i zatgczniki:
1. Formularz ofertowy - zatacznik nr 1 do zapytania ofertowego.
2. Os$wiadczenie o dysponowaniu $rodkiem transportu, przeznaczonym do
przewozu zywnosci- zatgcznik nr 2 do zapytania ofertowego.
3. Oswiadczenie o uprawnieniach do wykonania zamowienia- zatgcznik nr 3

lll. Istotne postanowienia umowy:
e Nie dopuszcza sie sktadania ofert czeSciowych.
e Okreslona cena za positek w ust.5 umowy jest niezmienna i obowigzywaé
bedzie przez caty okres trwania niniejszej umowy.
e Termin ptatnosci faktur ustala sie na 14 dni od daty otrzymania faktury.
Podstawg do wystawienia faktury VAT jest protokot odbioru robét.
e Umowa bedzie obowigzywata do 31.12.2019 .

e Zamawiajgcy zastrzega sobie uprawnienie do wypowiedzenia umowy ze
skutkiem natychmiastowym w przypadku stwierdzenia 3-krotnego negatywnego
wyniku badan kontrolujgcych zawartos¢ kaloryczng i jako$¢ positkéw.

IV. Kryteria oceny ofert:

1)  Oferty zostang ocenione przez Zamawiajgcego w oparciu o nastepujace kryteria
oceny ofert:

Kryterium:
e cena-waga 60%
e czas dostawy- waga 40%

2)  Ocena ofert zostanie przeprowadzona na podstawie przedstawionego wyze;
kryterium oraz jego wagi. Oferty oceniane bedg punktowo, w nastepujacy
sposob:
Cena najnizsza
Cena = x 100 pkt. x 60%

Cena badana

Czas dostawy = ---c-mmm-- x 100 pkt. x waga 40%



gdzie:
On - oznacza najmniejsza odlegto$¢ wynikajgcg ze ztozonych ofert
Ob - oznacza odlegtos¢ kuchni z oferty badane;.

Zamawiajacy wybierze w niniejszym postepowaniu Wykonawce, ktoreqo oferta
bedzie miala najkorzystniejszy bilans punktéw.

V. Opis sposobu obliczania ceny:

1) Cena winna zawiera¢ wszystkie koszty, jakie poniesie wykonawca z tytulu
nalezytego wykonania przedmiotu zamowienia w tym koszty podatku VAT.

2) Wykonawca zobowigzany jest do podania catkowitej ceny zamowienia, wyliczonej
do dwéch miejsc po przecinku, wyrazonej cyfrowo i stownie w ztotych polskich.

VI. Termin wykonania zamowienia: od 02.01.2019 r. - 31.12.2019 r.
VIl. Miejsce, termin i sposéb skladania ofert wraz z niezbednymi zalgcznikami:

Oferte nalezy:

a) ztozy¢ w formie pisemnej w jezyku polskim, z wykorzystaniem formularza
ofertowego, (osobiscie, pisemnie — listem) w siedzibie Zamawiajgcego, pokoj
nr: 9 (sekretariat) do dnia 2018-12-18 do godz. 10:00.

b) Zaleca sie, aby pierwszg strone oferty stanowit formularz oferty.

c) Wszelkie poprawki lub zmiany w tekscie oferty muszg byé parafowane
i datowane wiasnorecznie przez osobe podpisujgca oferte. Poprawki cyfr i liczb
nalezy pisa¢ wyrazami.

d) Catoé¢ tworzgca oferte winna by¢ spieta lub zszyta w sposob zapobiegajacy jej
dekompletacji. Zaleca sig, aby wszystkie strony oferty zostaty ponumerowane
przez Wykonawce (dotyczy tylko zapisanych stron oferty).

oferte nalezy opakowa¢ w jednej kopercie zaadresowanej na Zamawiajgcego
i opatrzonej napisem: ,Dozywianie dzieci w _szkotach na terenie Gminy
Szlichtyngowa: Znak sprawy: RRiP.272.2.22.2018”

VIIl. Rozstrzygniecie postepowania:

Zamawiajacy po wyborze najkorzystniejszej oferty niezwtocznie powiadomi o tym
fakcie Wykonawcow.

Osobami upowaznionymi do kontaktu z Wykonawcami sa:

Krystyna Zientek- p.o. Dyrektora MGOPS w Szlichtyngowej, tel. 65 549 72 46;
e-mail: ops@szlichtyngowa.pl

Tatiana Wasielewska-Inspektor ds. zamoéwien publicznych, pozyskiwania srodkow
zewnetrznych i promocgji, tel. 65 549 23 27,
e-mail: tatiana.wasielewska@szlichtyngowa.pl

Z powazaniem:
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mgr inz. Jolanta Wielgus



